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Die Catoi sind die charakteristischen Keller des Dorfes Palizzi, in denen 
die Bauern die Rotweinfässer und die Arbeitsgeräte aufbewahrten. Der 
Catoi-Wein bewahrt die Weisheit von Generationen von Landwirten, 
die seit jeher auf den Hügeln von Palizzi einige der renommiertesten 
Rotweine des kalabrischen Weinbaus angebaut und produziert haben. 

Sorte
Nerello Mascalese 20%, Calabrese 40%, Alicante 35%, Syrah 5%

Anbaugebiet
Südliches Kalabrien, Agro di Palizzi, Ortschaft Spropoli westlich von Capo 
Spartivento.

Böden
AHöhenlage von 200-300 Meter über dem Meeresspiegel, hügeliges Gelände, 
sandige Lehmböden.

Weinberg
Terrassenförmig mit Südausrichtung Das Erziehungssystem ist Guyot, mit ei-
ner Dichte von 5.000 Pflanzen pro Hektar und einem Ertrag von 40 Zentner 
pro Hektar.

Ernte
Manuelle Ernte der Trauben erfolgt Mitte September

Weinherstellung
Die Trauben werden nach dem Abbeeren und Zerkleinern in Edelstahltanks 
gefüllt, wo sie bei kontrollierter Temperatur, mit verschiedenen Zusammen-
führungen und Trennverfahren, für sieben Tage zur Aufweichung verbleiben, 
um eine optimale Extraktion von aromatischen und farblichen Substanzen 
zu ermöglichen. Anschließend, nach einer sanften Pressung, wird die alkoho-
lische Gärung in temperaturkontrollierten Edelstahltanks fortgesetzt. Zur 
Vervollständigung bleibt er für die Milchsäuregärung und Reifung im Edel-
stahltanks. Die Weinherstellung schließt mit einer mindestens dreimonatigen 
Verfeinerung in der Flasche ab. 

Charakterbeschreibung
Er hat eine intensiv rote Farbe. Das fruchtige Aroma erinnert an angenehme 
Aromen von reifen roten Früchten. Der Geschmack ist harmonisch weich und 
anhaltend.

Serviervorschläge
Ausgezeichnet zu herzhaften ersten Gängen, Braten und mittelkräftigen Käs-
esorten. 

Ideale Serviertemperatur
Zwischen 18° und 20°C

Alkoholgehalt   
13,5 %

Elaschengröße
75 cl
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